
Starters
Warm-Smoked Salmon 14

Huisgerookte zalm met komkommer, zilte 
salade en wasabi.

House-smoked salmon with cucumber, 
a salty seaweed salad and wasabi.

Steak Tartare 15

Aangemaakt als filet américain 
met eidooier, sjalot en peterselieolie.
 Prepared as filet américain with egg yolk, 

shallot and parsley oil.

Burrata & Sourdough 12

Geserveerd met zuurdesem, 
afgemaakt met tomaat en olijf.

Served with sourdough, finished with 
tomato and olive.

Zuppa Rossa 6,5

Soep van seizoensgroenten, 
crème fraîche en basilicum.

Soup of seasonal vegetables, 
crème fraîche and basil.

Creamy Miso Ramen 14

Met miso, een rijke Japanse bouillon van 
gefermenteerde sojabonen, geserveerd 

met sesam, maïs en paksoi.
With miso, a rich Japanese broth 
made from fermented soybeans, 

served with sesame, corn and pak choi.

Thai Massaman Curry 15

Geserveerd met jasmijnrijst, 
kokos en pinda.

Served with jasmine rice, 
coconut and peanuts.

Mo’s American Burger 18

Gesmolten kaas, tomaat, sla, 
rode ui, Big-Mo saus en frites.
Melted cheese, pickles, tomato, 
lettuce, Big-Mo sauce and fries.

Bento Chicken Satay  19

Jasmijnrijst, geserveerd met 
huisgemaakte atjar en cassave.

Jasmine rice, homemade atjar 
and cassava.

Vega

Vega

Main Course

Mo’s Josper

    Dit is een verkleinde versie van onze á la carte dinerkaart en is van toepassing 
      bij gezelschappen van 8 tot en met 15 personen. 
                            
      This is a slightly reduced version of our à la carte dinner menu 
        and applies to groups of 8 to 15 people.

Vegan

Vega

At Mr. Mofongo’s, we pride ourselves on the extensive use of our Josper grill. 
The heat and rising charcoal smoke create BBQ’s signature flavour and aroma.

 Mo’s Steak 22
160 grams, demi-glace

Catch of the Day 24
Daily fresh fish with 

dashi sauce.

Spareribs 20
BBQ glaze, 

served with fries

Dessert
Mo’s Hot Pot 9,5

Warme brownies met 
roomijs en crème suisse.

Warm brownies with ice 
cream and crème suisse.

Eton Mess 8,5

Mascarpone met 
roodfruit en merengue

Mascarpone with red berries 

In onze keuken werken we
 met allergenen. Heeft u 

een voedselallergie 
of dieetwens? Laat het ons dan weten.

In our kitchen, we work with allergens. 
Do you have a food allergy or dietary 

preference? Please let us know.


